
 
 

2008 “Mistura” 
 

Appellation:    North Fork of Long Island 
Blend:     40% Cabernet Franc 

40% Merlot 
20% Petit Verdot 

Analysis:    pH 3.62, TA 6.18, Alcohol 13.3% 
Harvest:    10/28/08   
Production:    116 cases 
Vineyard:     Onabay Vineyards 
Bottled:     03/03/2011  
Barrel aging:   28 months 
Release:    05/02/2011 
Notes:      
Pressed off after 8 days of maceration on the skin. Completed 
fermentation in a stainless steel tank for another 12 days. The 
wine received a total of 7 rackings and was bottled unfiltered 
and un‐fined. 
 

Mistura meaning "mixture" in 
Italian is our blend of Cabernet 
Franc, Merlot, and Petit Verdot. 
This wine is aromatically elusive 
and complex; notes of 
blackberry and blueberry with 
hints of cedar spice on the nose, 
the silky mouth feel leaves a 
long, lasting finish. Enjoy this 
wine with your favorite pasta, 
grilled game meats or on its 
own. 

 
 

 
About Us 

 
Scarola Vineyards is a small Long Island Winery dedicated to sustaining a family 
tradition begun generations ago in Bari, Italy, where proprietor Frank Scarola’s 
parents were farmers and winemakers.  In 1960 Frank and his family came to the 
United States, where they settled in New York City and continued the family 
tradition of producing delicious Vino.      
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